
18% gratuity will be added for in house guests and on all bottle/pitcher service and parties of 5 or more

appetizers
hummus olives, red peppers, grilled pita . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 10
posole soup hominy, chicken, pork, onion, squash, garlic, mexican oregano, chiles, radish, lime. .  .  .  .  . 8
crispy calamari lemon, onions, romesco, aioli .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12 
guacamole plantain and tortilla chips  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8 
tuna tartare avocado, tomato, scallions, ponzu,sriracha, tortilla chips, plantains .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12
pulled pork sliders barbeque pulled pork, pickled cabbage .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 10
ceviche shrimp, calamari, white fish, tomato, onions, jalapeno . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12
tomato and goat cheese bruschetta  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 6

sandwiches fries, salad or tortilla chips

grilled vegetable
pepper jack, swiss, mushroom, zucchini, squash, tomato, onion, arugula, pesto, ciabatta . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  12
chicken club
grilled chicken breast, bacon, avocado, lettuce, tomato, aioli, wheat bread .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  14
crispy fish tacos
cabbage, pico de gallo, guacamole, chipotle-cilantro mayo .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  14
vietnamese steak, chicken or tofu tacos
fresh herbs, carrot, cucumber, sweet-spicy vinaigrette  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  14
grilled cheese
cheddar, swiss, tomatoes, pesto, garlic white toast .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  12
grilled portobello mushroom
pepper jack, arugula, tomato, roasted peppers, aioli, whole wheat ciabatta  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  12
braised brisket
pepper jack, lettuce, tomato, avocado, aioli, classic sub roll .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  14
standard burger 
angus beef, lettuce, tomato, cheddar, brioche bun / add egg . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  14/16

salads
standard greens 
cherry tomatoes, cucumber, herbs, balsamic  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8
caesar 
hearts of romaine, croutons, parmesan, caesar dressing  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12
add chicken or shrimp  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14/16
seared ahi tuna 
seared ahi tuna, arugula, shaved fennel, grapefruit, lemon vinaigrette .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 15 
grilled steak  
grilled skirt steak, spinach, tomatoes, shaved red onions, creamy blue cheese dressing .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 15
chopped
romaine, red cabbage, avocado, tomato, cucumber, bacon, chicken, fried chickpeas, ranch dressing. .  .  .  . 14

pizzas
eggplant
mozzarella, tomato sauce, oregano .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 13 
pepperoni
mozzarella, tomato sauce .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14
spicy sausage
mozzarella, tomato sauce, jalapeno .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14
broccoli rabe and ricotta 
mozzarella, tomato sauce .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14
mushroom and goat cheese 
parmesan, rosemary . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14

pastas and entrees
spaghetti pomodoro
tomato sauce / add meatballs .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12/15
penne 
asparagus, goat cheese, tomatoes .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14
ale steamed mussels 
chickpeas, chorizo, tomato, grilled ciabatta  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 17
chicken paillard 
ham, swiss, broccoli rabe  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16
steak frites 
8oz rib eye, herb butter, shoestring fries, aioli .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 19

*organic, healthful and locally grown products are used whenever possible in the making of our dishes.

BREAKFAST 6:00 am – 12:00 pm

LUNCH 12:00 pm – 5:00 pm

DINNER 5:00 pm – 12:00 am

OVERNIGHT 12:00 am – 6:00 am

WEEKEND BRUNCH 11:00 am – 5:00 pm

The Standard
Hollywood  

BAR OPEN 6:00 am – 2:00 am DAILY

cocktails
grapefruit gimlet
grapefruit vodka, lime juice, agave nectar .  .  .  .  .     12

hollywood cosmo
blueberry acai vodka, cranberry juice, lime juice  .   12

diva
silver tequila, pomegranate, sprite, lemonade .  .  .12

juice box
torched cherry rum, oj, strawberry puree .  .  .  .  .     12

starburst
vodka, raspberry, pineapple and orange juice .  .  .   12

wines by the glass
white
pinot grigio, parducci, ca 2007 .  .  .  .  .      6
chardonnay, natura, chile 2007 .  .  .  .  .      8
sauvignon blanc, casa lapostolle  .   .   .  10
chardonnay, bonterra, ca 2008 .  .  .  .  .      8
riesling, skyleaf, nz  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 6

red
cabernet, gnarly head, ca 2006  .   .   .   .   . 6
merlot, 181,  ca 2007 .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 8
pinot noir, paul dolan, ca 2006 .  .  .  .  .     10
malbec, terrazas, argentina 2008 .   .   .   . 8
zinfandel, zynthesis, ca .  .  .  .  .  .  .  .  .  .           8

rose
ab rosé reserve wölffer estate .   .   .   .   .  14

sparkling 
chandon brut .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .               10
veuve clicquot  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .               18
moët & chandon rosé impérial .  .  .  .  .     25

sides
mac ‘n cheese .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 8
guacamole .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 4
shoestring fries  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 5
sweet potato fries .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .              5
sautéed spinach .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .               5
sautéed broccoli rabe with mint .  .  .  .     5

beer
budweiser, bud light  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .            5
corona, heineken, blue moon, fat tire, 
molson, stella artois, amstel light  .  .  .  .    6
guinness stout 15 oz., 
schneider weiss 16 oz  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  7
colt 45 40 oz, sapporo 22 oz.  .  .  .  .  .  .  .       9


